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La tarte chocolat praliné 

de Julien Dechenaud

 Tendances • Recettes • Pas à pas • Inspiration • Fiches techniques
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BIOPIC : NICOLAS CLOISEAU A LES CLEFS DE LA MAISON DU CHOCOLAT • BOULANGERIE : LE FLAN PRALINÉ DE CHEZ LE BON 
• YANN COUVREUR : LA PÂTISSERIE POUR LES PETITS TOQUÉS • TOUT CHOCOLAT : CLUIZEL LA FAMILLE CHOCOLAT • 
LES CONFESSIONS INTIMES DE CHRISTOPHE ADAM • LE FRAISIER MYTHIQUE DE GASTON LENÔTRE
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LES ŒUFS COQUILLE 
FOURRÉS PRALINÉ 

de la maison Bonnat, 48 €

L’ŒUF XL 
de Pierre Marcolini, 25 €

L’ARBRE EN CHOCOLAT VEGAN 
de la Maison Lenôtre, 55 €

L’ŒUF EXPLOSION 
GOURMANDISE de 
Philippe Conticini pour 
les Galeries Lafayette 
Gourmet , 63 €

LE RENARD 
de Christophe 
Roussel, 38 €

LA POULE 
de Yann Brys pour 
l’hôtel Brach, 47 €

L’ŒUF MERINGUE 
À LA PRALINE ROSE 

de François Perret pour l’hôtel Ritz, 68 €

L’ŒUF POUSSIN de Mathieu Mooc pour 
La Grande Epicerie de Paris, 24,90 €

L’ŒUF VANILLE 
de Maxence Barbot pour le Shangri-

La hôtel, 108 €
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L’ŒUF « ARNE JACOBSEN » 
de Jean-Paul Hévin, 92 €

LA POUPOULE 
de la Maison Ca	 et, 
à partir de 12,80 €

L’ŒUF TOQUÉ
de Cédric Servela pour l’hôtel 

Royal Champagne, 75 €

L’ÉQUIPAGE PASCAL 
de Nicolas Cloiseau pour la Maison 

du Chocolat, 35 € la pièce

L’ŒUF GIGI 
de Pierre Chauvet, 15 €

L’ŒUF POSÉIDON 
de Pierre Hermé, à partir de 43 €

L’ŒUF INSERT PRALINÉ
de Plaq, à partir de 25 €

LA POULE 
de Vincent Guerlais, 26,30 €

LE MOUTON DU PETIT 
PRINCE 

de la Maison Barrelle, 
17,50 €
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