Lo Pische Edor

PAR CLAIRE SANTOS LOPES

La Cheffe s’inspire, pour cette nouvelle création, du
magnifique lustre surplombant le Salon Fines Bulles,
tmmangquable des les premiers pas dans U'hotel.

A U'image d’un bijou lové dans son écrin,
la biiche a été pensée comme une piéce d’orfevrerie,
avec précision et minutte.

Découvrez une bilche aux saveurs poire et chdtaigne et
laissez-vous surprendre par deux entremets.

L’un composé d’un crémeux marron et d’éclats de
marrons glacés. L’autre d’un confit a la potre et de
morceaux de poires de la Champagne, réhaussé de citron
vert et vanille du Mexique.

150 euros
En édition limitée
Tazille unique pour 6 personnes

Sur commande du 1¢" novembre au 18 décembre
Retrait du 23 au 25 décembre

Retrouvez-laégalement d lapart aurestaurant Le Bellevue
les weekends du 9 et 16 décembre.



