FoTer dos Jres

DIMANCHE 15 JUIN

TRUITE DE BANKA
facon gravlax, péche et citron vert

MAGRET DE CANARD DES DOMBES
pomme fondante au curry doux et asperge verte

AUTOUR DE LA VANILLE DE MADAGASCAR
condiments aux cerises

130€ par personne (hors boisson). Prix TTC, service compris.

Menu élaboré par Chef Christophe Raoux, Meilleur Quvrier de France 2015
et Cheffe Claire Santos Lopes.
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SUNDAY, JUNE 15

BANKA TROUT
gravlax style, peach and lime

DUCK BREAST FROM DOMBES
sweet curry fondant potato and green asparagus

AROUND MADAGASCAR VANILLA
cherry condiment

130€ per person (excluding beverages). Net prices, VAT included.

Menu crafted by Chef Christophe Raoux, Meilleur Ouvrier de France 2015
and Chef Claire Santos Lopes.



